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CARPACCIO DE LANGOSTA DEL PACIFICO
Cola de langosta del Pacifico en costra de pimenton de la vera,

aceite de naranja, cebolla roja fresca y eneldo.

CARPACCIO DE RES

Laminas de lomo fino de res revestido de pimientas locales, mayonesa citrica,

mezclum, mostaza Dijon y aceite de oliva.

TIRADITO DE PESCADOS
Leche de tigre al estilo peruano con aji amarillo y suero costefio, salmon, pescado blanco

curado con ralladura de naranja, atin fresco, aromatizados con aceite de albahaca.

COCTEL DE LANGOSTINOS DEL CARIBE

Salsa clasica del coctel del Caribe Colombiano, acompanado de papel de platano verde.

STEAK TARTAR CLASICO FRANCES

Corte clasico de lomo fino, pepinillos, alcaparras, cebolla roja, yema de huevo curada,

acompanado de pan de masa madre o papas fritas a la francesa.

JAMON IBERICO DE BELLOTA

Tomate rallado con albahaca, aceite de oliva extra virgen, acompanado de pan de masa madre.

TENTACULO DE PULPO AL JOSPER

Pulpo al Josper con espuma de papa, tapioca de chicharron con aromas de col morada,

alioli de aceitunas verdes y aceite de achiote infusionado con langosta.

TRILOGIA DE MORCILLAS AL CARBON

Trilogia de morcillas de diferentes origenes con pimentones morrones, marinados

en aceite ahumado al grill.

MEJILLONES DE LA CASA

Mejillones salteados en mantequilla, puerro asado, vino blanco, perejil y papas fritas a la francesa

LANGOSTINO CRISPY

Langostino del Pacifico Colombiano envuelto en pasta filo, acompanado con salsa de chile

dulce de la casa.

BERENJENA RELLENA

Rellena de carne de res y pulpa de berenjena con tomate gratinado, parmesano y panko.

$75.000

$65.000

$70.000

$85.000

$80.000

$150.000

$65.000

$45.000

$65.000

$70.000

$70.000
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SOPA DE CEBOLLA A LA FRANCESA $ 60.000

Corte de cebollas en julianas, acompanados de queso gruyere, queso Grana Padano

y tocineta, recubierta con masa de hojaldre.

SOPA DE ALMEJAS BLANCAS $ 75.000

Salteado de almejas blancas, cebolla y puerro, acompanado de tostada de

pan focaccia.

CAZUELA DE MARISCOS $140.000

Bisque de mariscos con cola de langosta, mejillones verdes, vieiras y langostinos de

Caribe Colombiano.

ENSALADA BURRATA $ 50.000

Acompanada de gelatina de tomate, salsa pesto de albahaca y tomate cereza tricolor.

WEDGE SALAD $ 45.000

Lechuga iceberg, tocino, cebollin y aderezo de queso azul.

ENSALADA CESAR $ 40.000

Cogollos de romana, parmesano, crutones y salsa cremosa de anchoa (al estilo New York)

ENSALADA GRIEGA $ 40.000

Ensalada con queso feta, durazno asado, mézclum, gel de naranja y aderezo de toronja.

ENSALADA FACTORY $ 35.000

Lechuga romana, zanahoria, pepino, palmito, tomate, cebolla encurtida y aguacate.
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Baby beef $ 70.000
Lomo fino al trapo $140.000
Colita de cuadril de argentina $ 95.000
Costillas de cerdo: coccion lenta de 12 horas a 65° con una salsa de bbq de lulo $160.000
Ossobuco de cerdo: Coccion lenta de 36 horas a 70° $ 70.000
Vacio de res de argentina $ 95.000
Costilla de res angls (recomendado para dos personas): coccion lenta de 24 horas a 65° $ 210.000
Cola de langosta con mantequilla de ajo dorado $140.000
Corte madurado (precio segin mercado)*

1/2 Pollo marinado $ 95.000
Entrana $ 175.000
Rib eye $ 185.000
Striploin $230.000
Cowboy USDA prime ‘recomendado para dos personas $230.000

-Salsa de pimientas locales y reduccion de jugos de carne. $ 10.000
-Salsa de mezcla de setas silvestres y jugos de carne. $ 10.000
-Salsa de mostaza antigua y reduccion de vino blanco. $ 10.000
-Salsa bearnesa a base de mantequilla clarificada con estragon. $ 10.000
-Chimichurri rojo, ahumado y tomillo fresco. $ 10.000
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HAMBURGUESA FACTORY
Pan brioche casero, 200 gr de Angus certificado, champifiones, queso provolone ahumado,
cebolla crocante y pasta de trufa.

Acompanamiento: papa nativa en mantequilla de salvia o papas fritas a la francesa.

HAMBURGUESA DE WAGYU
Pan brioche casero, 200 gr de carne Wagyu certificada, mermelada de tocineta, mayonesa
de chipotle, queso cheddar, queso suizo e hinojo fresco crujiente.

Acompanamiento: papa nativa en mantequilla de salvia o papas fritas a la francesa.

MAR Y TIERRA
Lomo de res, cola de langosta del Pacifico alifada con aceite, acompanado de maltesa

emulsionada.

ATUN ROJO
Atan rojo del Pacifico en costra de sésamo blanco y negro con pesto de brocoli y aceite

de oliva extra virgen.

PARGO DEL PACIFICO
Pargo del Pacifico Colombiano marinado con sal, pimienta negra, aceite de oliva

extra virgen y limon amarillo cocinado en el Josper. (recomendado para dos personas)

GAMBAS AL AJILLO

Gambas salteadas con ajo laminado, rocoto, aceite de oliva extra virgen y perejil

flameado con brandy.

$ 75.000

$ 80.000

$220.000

$190.000

$250.000

$140.000
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Coles de Bruselas con tocineta y miel.

Risotto Funghi.

Pure de papas casero.

Esparragos verdes al Josper.

Mazorca de maiz con mantequilla de cilantro.

Papa casera con parmesano y trufa.

Espuma de queso con tierra de morcilla.

Kale con aderezo de mango, manzana encurtida, garrapinado y quinoa frita.
Ensalada mediterranea: mézclum, remolacha, duraznos al Josper, queso feta,

aderezo de toronja y gel de naranja.

Ensalada criolla: tomate cherry, cebolla chalota, aguacate, chalaquita y cilantro.

CACHACO
Base de merengue, salsa de guanabana, duraznos confitados en maracuya,

fresa y mango fresco con helado de canelazo.

COSTENO
Bollo limpio de coco y queso costeno, dulce de fame, crema de tamarindo

y helado de corozo.

CHEESECAKE AL ESTILO NEW YORK

Cheesecake tradicional.

VOLCAN DE CHOCOLATE

Clasico francés con centro liquido de chocolate caliente y helado de vainilla.

HELADOS Y SORBETES

Variedad de sabores.

$ 25.000
$ 35.000
$ 25.000
$ 35.000
$ 25.000
$ 25.000
$ 30.000
$ 25.000
$ 30.000
$ 25.000
$32.000
$32.000
$32.000
$32.000
$32.000







ALERGIAS

Si usted tiene alguna inquietud referente a alergias a algun alimento, por favor
alerte a su mesero antes de ordenar. Consumir carnes, aves, pescado, mariscos o
huevos crudos o poco cocinados, puede incrementar su riesgo de contraer una
enfermedad transmitida por alimentos.

PROPINAS

Se informa a los consumidores que este establecimiento de comercio sugiere a sus
consumidores una propina correspondiente al 10% del valor de la cuenta, el cual
podra ser aceptado, rechazado o modificado por usted, de acuerdo con su
valoracién del servicio prestado. Al momento de solicitar la cuenta, indiquele a la
persona que lo atiende si quiere que dicho valor sea o no incluido en la factura o
indiquele el valor que quiere dar como propina. En caso de que tenga algun
inconveniente con el cobro de la propina, cominiquese con la linea de atencién de la
Superintendencia de Industria y Comercio, para que radigue su queja a los
teléfonos: en Bogota: 5920400 PBX: 5870000 Ext. 1190/1191, para el resto del pais,
linea gratuita nacional 018000-910165.

Todos nuestros precios incluyen impuestos



	Página 1
	Página 2
	Página 3
	Página 4
	Página 5
	Página 6
	Página 7
	Página 8

